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“CAFÉ VICTORIA” 

 
FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO 

 

   Café Victoria es un  café tostado y molido, producido con 
una mezcla de los mejores cafés provenientes de las organizaciones socias de FAPECAFES, haciendo una combinación 
perfecta, lo que da como resultado una taza balanceada en cuerpo, aroma y acides, con un sabor residual agradable 
y duradero.  Café Victoria cuenta con certificación orgánica y de comercio justo. 

 
 
 
 
 
 
 

Nombre genérico: Café tostado y molido 
Marca Comercial: Café Victoria 
Materia prima: 100 % Café Arábica lavado 
Origen: Café producido en la región sur del Ecuador 
Altura: 1.200 – 1.800 m.s.n.m 
Norma INEN: NTE INEN 1123:2005 
Tipo de tostado: Medio 
Características 
organolépticas: 

Cuerpo, Aroma y Acidez perfectamente balanceadas con un sabor residual agradable y 
perduradero 

Certificados: Orgánico BCS y Comercio Justo FLO / SPP 
Peso neto: 250 gramos 
Tipo envase:  Funda de Prolipropileno Biorientado – Mate Metalizado 
Registro Sanitario: 1785 INHCAN0506 
Código de barras: 7861000176255 
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Producido y envasado por la Federación Regional de Asociaciones de Pequeños Cafetaleros Ecológicos del Sur – 
FAPECAFES 
Catamayo – Loja – Ecuador 
 
 
 


