
CAFÉ COSURCA

IDENTIFICACIÓN FECHA VENCIMIENTO Y LOTE

Dia/mes/año/ lote ( forma numérica)

VIDA ÚTIL ESTIMADA

Ocho (8) meses

EMPAQUE PRIMARIO

EMPAQUE SECUNDARIO

Bolsa trilaminada (PET + PET MET O BOPP MET + PEBD)

Bolsa polietileno de alta densidad

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

Conservar en un lugar seco y fresco a temperatura ambiente, una vez abierto el empaque, consérvelo en

un recipiente hermético preferiblemente en el refrigerador.

INGREDIENTES

100% café arabigo

EMPAQUE

SABOR

Café tostado - pulpa 

Café - Tostión media

A café tostado - café suave - dulce

Granular media fina

Leve

Suave - Limpio - chocolate

AROMA

TEXTURA (grado de molienda)

ACIDEZ

MATERIA SECA

NITROGENO 

PROTEINA

CENIZAS

Max 4.0 %

95%

2.23%

13.97%

4.61%

HUMEDAD 

66.60%CARBOHIDRATOS

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

OLOR

COLOR (grado de tostiòn)

INFORMACIÓN GENERAL 

El café tostado y molido COSURCA es un producto obtenido de la torrefacción y posterior

molienda, de las mejores almendras seleccionadas de granos producidos en la región

Macizo, Centro y Sur del Cauca Colombia; se caracteriza por tener un grado de tostión y

molienda media, aroma suave y 100% puro

CARACTERÍSTICAS FISICO-QUÍMICAS

Cooperativa del Sur del Cauca - COSURCA

Vereda El Descanso

RSAZ15I3213

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Café tostado y molido 

NOMBRE FABRICANTE

DIRECCIÓN

REGISTRO SANITARIO

NOMBRE DEL PRODUCTO

PRESENTACIÒN (contenido neto) 500 - 250 - 125 - 50 gramos
MARCA
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